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De stelvoeten zijn speciaal ontworpen om aan de strenge hygiëne-eisen in de zuivel-, farmaceutische en levensmiddelenindustrie 
alsmede de 3-A „88-00“ of USDA te voldoen. De afdichtingen voorkomen het binnendringen van vuil en bacteriën (afb.1). 

(Afb. 1)

Reiniging

Onderhoud

1.) Spoel eerst de stelvoet met een maximale watertemperatuur van 40 °C af.
2.) �Breng het alkalische reinigingsmiddel met een maximumtemperatuur van 90 °C en met inachtneming van de specifieke wasconcentratie aan en 

laat het 10 minuten inwerken.
3.) �Spoel de stelvoet vervolgens met water (8-12 bar, max. 100 °C) af. Om beschadigingen van de stelvoet te vermijden, moet men erop letten dat de 

hoek van de waterstraal ca. 45° is. De afstand tussen waterstraal en stelvoet mag niet minder zijn dan 300 mm.
4.) Hardnekkige vuildeeltjes moeten met zachte borstels of schrapers worden verwijderd.

Controleer regelmatig de afdichtingen en zorg dat deze niet beschadigd zijn.
Als een of meer afdichtingen van de stelvoet beschadigd zouden zijn, moet de hele stelvoet worden vervangen. Let erop dat de aangegeven lasten 
niet worden overschreden.

Zorg er bij alle onderhoudswerkzaamheden voor dat de omgeving schoon is. Als het oppervlak van de roestvrijstalen niet glad is, is het ook van 
cruciaal belang dat een goede wasbaarheid van de stelvoeten wordt gegarandeerd: bij krassen in het oppervlak moeten de stelvoeten eveneens 
worden vervangen.

Een belangrijk voordeel is de optimalisatie van de wastijd.
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